
Fr.

Johanniter Sélection 2017 Bouteille / Flasche 36.00

Chasselas Lac de Bienne AOC Verre/Glas 1dl 6.00

Fr.

Müller-Thurgau 2017 Bouteille / Flasche 36.00

Lac de Bienne AOC Verre/Glas 1dl 6.00

Fr.

Pinot Blanc 2016 Bouteille / Flasche 52.00

Twann/Douanne Lac de Bienne AOC

Fr.

Pinot Gris 2017 Bouteille / Flasche 52.00

Lac de Bienne AOC

VINS BLANCS DU LAC DE BIENNE / WEISSWEINE VOM BIELERSEE

Bouquet harmonieux avec arômes de poire, ananas et fleurs de tilleul. Agréable 
au palais, frais en bouche avec notes d'agrumes. Vin d'apéro qui accompagne 
également très bien le poisson du lac.

Harmonisches Bouquet mit Birne, Ananas und Lindenblüte. Am Gaumen frisch 
und cremig, mit Zitrusnoten und hellen Früchten. Klassischer Apérowein und 
souveräner Begleiter von Seefisch.

Opulent palais, minéral, arômes de fruits à chair blanche et de fleurs. Boisé, 
idéal pour les plats raffinés.

M. Hubacher

Twann/Douanne

M. Hubacher

A. Krebs

Twann/Douanne

S. Steiner

Schernelz

Un vin léger: frais, fruité avec parfaite acidité et une douceur agréable. Tout 
pour une dégustation réussie, typiquement à l'apéro.

Ein leichter Wein - frisch, fruchtig mit knackiger Säure und etwas Restzucker 
verleihen dem Wein einen schönen anhaltenden Nachhall für ein freudiges 
Trinkvergnügen

Un vin vivace avec structure compacte et un fin jeu d'acidité, avec un final très 
agréable.

Ein lebendiger Wein mit kompakter Struktur und vitalem Säurespiel sowie einem 
lieblichem Abgang

Opulenter Gaumen mit mineralischer Säure, weisse Früchte und Blüten. Holz gut 
eingebunden. Kann üppigere Gerichte begleiten.



Fr.

Pinot Noir 2017 Bouteille / Flasche 42.00

Lac de Bienne AOC Verre/Glas 1dl 7.00

Fr.

Saint-Laurent 2015 Bouteille / Flasche 74.00

Lac de Bienne AOC

Fr.

Pinot Noir 2017 Bouteille / Flasche 42.00

Lac de Bienne AOC

Fr.

Malbec 2016 Bouteille / Flasche 64.00

Lac de Bienne AOC

VINS ROUGES DU LAC DE BIENNE / ROTWEINE VOM BIELERSEE

Rubis avec reflets violets. Intense au nez avec arômes de framboise et fruits 
rouges. Début très vif, suivi de tannins agréables. Une version particulièrement 
réussie du pinot du Lac de Bienne, avec sa présence et son élégance.

Rubin mit Violettreflexen. Intensive Nase mit Himbeeren und roten Früchten. 
Lebendiger Auftritt, wiederum rotfruchtig mit warmen Tanninen. Mit seiner 
Präsenz, seiner Eleganz und der tiefgründigen Substanz eine besondere Version 
eines Bielersee-Pinots.

M. Hubacher

Twann/Douanne

Dunkle Fruchttöne dominieren die Nase. Die lebhafte Säure und eine würzige-
fleischige Note im Gaumen machen den Malbec zu einem muskulösen Wein mit 
langem Ausklang. Ausbau im Barrique

Intense couleur pourpre avec superbe parfum de griottes. Entrée en bouche 
élégante. Puissant avec arômes de chocolat, café et cerise. Eclats de tannin.

Dichtes, strahlendes Purpur. Grandioser, sehr sortentypischer Duft nach 
Weichselkirschen. Aristokratischer und eleganter Auftritt. Sehr viel Substanz mit 
Schokolade-, Kaffe- und Kirschfruchtaromen. Funkelnden Tannine.

A. Krebs

Twann/Douanne

M. Hubacher

Arômes de fruits rouges, acidité vive et équilibrée, note épicée et charnue au 
palais. Elevé en barrique, le Malbec est un vin musclé et long en bouche.

A. Krebs

Twann/Douanne

Un jeune pinot noir avec une arôme puissant et magnifique. Ses notes florales 
et sa présence en font un vin idéal pour accompagner le repas.

Ein junger Pinot Noir mit einem wunderschönen Aromapotential. Mit seiner 
zarte Fruchtsüsse und überzeugenden Präsenz wird er zum idealen 
Speisebegleiter

Twann/Douanne



VIN DOUX Fr.

Douce Devinette 2016 1/2 Bouteille / Flasche (0,375l) 69.00

Lac de Bienne AOC Verre/Glas 0,5dl 11.00

Fr.

Drusenbrand Verre/Glas 2cl 6.00

Eau-de-vie de vin (Fine)

Fr.

Tresterbrand (Marc) Verre/Glas 2cl 6.00

Eau-de-vie de marc

M. Hubacher

Twann/Douanne

Riesling vendange tardive. Reflets jaunes intenses et dorés, bouquet de miel et 
fruits confits, abricot, zestes d'orange. Notes de miel au palais. Doux et élégant. 

Spätlese von Riesling-Trauben mit Passerilé-Methode (angetrocknete Trauben). 
Zartes Gelb mit Goldreflexen. Honig ung kandierte Früchte im Bouquet, 
Aprikosen, Orangenzesten und wiederum Honignoten am Gaumen. 
Verführerischsüss und gleichzeitig elegant.

SPECIALITES DU LAC DE BIENNE / SPEZIALITAETEN VOM BIELERSEE

A. Krebs

Twann/Douanne

A. Krebs

Twann/Douanne



Fr.

Chasselas Non Filtré 2017 Bouteille / Flasche 36.00

Chasselas AOC

Fr.

Sauvignon "fût de chêne" 2016 Bouteille / Flasche 56.00

Neuchâtel AOC

Fr.

Pinot noir "fût-de-chêne" 2015 Demi / Halbes (50cl) 42.00

Neuchâtel AOC Bouteille / Flasche 56.00

Explications label Demeter: voir en fin de cette carte
Erläuterung zum Demeter-Label: siehe am Ende dieser Carte

Rouge/Rot

Blanc/Weiss

Dieser Blauburgunder, im Eichenfass gereift, wird von den ältesten Reben und 
den besten Parzellen des Weingutes gewonnen. Seine Lesemenge ist noch 
restriktiver als im Kanton vorgesehen. Komplexer Wein, mit den Aromen von 
roten Beeren, Sauerkirschen, mit einer leichten Note von Vanille. Verkauf 
mindestens zwei Jahre nach der Lese.

Domaine Saint-Sébaste - Kuntzer SA

Spécialité du vignoble neuchâtelois, lancée le troisième mercredi de janvier. Ce 
vin d'aspect trouble, résultant de la présence de fines lies en suspension, offre 
au nez et au palais des arômes de fleur blanche, tilleul ou pamplemousse. 

Spezialität des Neuenburger Weinbaugebietes, die immer am dritten Mittwoch 
des Monats Januar präsentiert wird. Ein ungefilterter, trüber Gutedel 
(Chasselas). Resultat von schwebenden Eindruck von Grapefruit oder von 
weissen Blüten, wie der Lindenblüte.

Vin blanc sec, fruité avec des notes de mangue, fruit de la passion, buis, sureau, 
en équilibre différent selon le millésime. Commercialisé au minimum deux ans 
après sa récolte.

Trockener Weisswein vom Eichenfass, fruchtig. Erinnert an Mango, Maracuja, 
Buchsbaum, Holunderblüte, je nach Jahrgang in einem anderen Gleichgewicht. 
Verkauf zwei Jahre nach der Lese

Fut de chêne. Provient de vieilles vignes et des meilleures parcelles du domaine 
avec un rendement plus restrictif que le droit AOC. Donne un vin complexe, aux 
arômes de petits fruits, griotte, avec des notes de vanillé légèrement grillées. 
Commercialisé au minimum deux ans après sa récolte.

VINS DU LAC DE NEUCHATEAL / WEINE VOM NEUENBURGER SEE

Blanc/Weiss



Fr.

Don Lorenzo della Grillaia Bouteille / Flasche 38.00

Lugana DOC 2017 Verre/Glas 1dl 6.00

Fr.

Œil-de-Perdrix Bouteille / Flasche 42.00

Neuchâtel AOC 2017, Saint-Sébaste Verre/Glas 1dl 7.00

Fr.

Cavalleri Bouteille / Flasche 42.00

Curtefranca DOC 2014 Verre/Glas 1dl 7.00

Fr.

Cavalleri Tajardino Bouteille / Flasche 52.00

Curtefranca DOC Vigne Tajardino 2015 Verre/Glas 1dl 8.00

Blanc/Weiss

Rouge/Rot

Vin du nord de l’Italie, au sud du Lac d'Iseo. Le Curtefrance DOC est un 
assemblage de Cabernet Sauvignon et Merlot. Couleur rouge vif, odorat très 
fruité et goût très harmonieux.
Wein von Norditalien, Süden vom Iseo-See. Der Curtefranca DOC ist eine 
Assemblage von Cabernet Sauvignon und Merlot. Rubinrot, sehr fruchtig und im 
Gaumen sehr harmonisch.

Sélection de merlot, cabernet franc et cabernet sauvignon. Couleur rouge vif, 
très fruité et au goût très harmonieux. Encore plus intense et long en bouche 
que le Cavalleri car produit uniquement dans les années exceptionnelles.

Selektion von Merlot, Cabernet Franc und Cabernet Sauvignon. Rubinrot, sehr 
fruchtig, am Gaumen sehr harmonisc. Noch reicher und endlos lang im 
Vergleich zum Cavalleri, denn nur in den besonders guten Jahren produziert.

Le cépage trebbiano bianco ("ugni blanc")débourre tard, échappant ainsi aux 
gels de printemps et induisant une maturité tardive. Belle floralité avec arômes 
de violette évoluant ensuite vers des fragrances de géranium. 
Der weisse Trebbiano ("ugni blanc") streibt spaet aus, entkommt somit 
Frühlingsfrost und bekommt eine spaete Reife. Fruchtig mit Aromen von Violette 
und  Geranium. 

Robe saumonée avec arômes de cassis mûr légèrement épicé sur un fond 
minéral. Une acidité de bon aloi équilibre agréablement son corps.
Lachsferbenen Robe mit Aromen von schwarzen Johannisbeeren und leicht 
würzig, mit mineralischer Basis. Die ausgeglichene Säure rundet das Boquet 
dieses Weines harmonisch ab.

Rosé

Rouge/Rot

VINS DU MOMENT / AKTUELLE WEINE



Fr.

Prosecco  Bouteille / Flasche 39.00

Teresa Rizzi Verre/Glas 1dl 7.00

Franciacorta Brut DOCG Fr.

Maviorano Bouteille / Flasche 48.00

Franciacorta brut DOCG Verre/Glas 1dl 8.00

Champagne Fallet-Dart AOC Fr.

O 192 Millésimé 2006 Bouteille / Flasche 52.00

O 193 Réserve brut OR 2013 Bouteille / Flasche 58.00

O 194 Réserve brut OR 2014 Bouteille / Flasche 58.00

O 195 Grande sélection OR 2012 Bouteille / Flasche 52.00

O 196 Grande sélection OR 2014 Bouteille / Flasche 52.00

O 197 Grande sélection 1/2 Bouteille / Flasche (0,375l) 24.00

Très clair, brillant, fin perlage. Nez tendre avec discrets arômes fruités. Vif, léger 
et délicat au palais. Agréable finale.

Sehr hell, brillant, feine Perlung. Schönes Aroma, diskret fruchtig. Halbtrocken, 
delikat am Gaumen. Angenehme Finale.

Le Franciacorta est un vin pétillant qui subit une double fermentation et un 
affinage de 2 ans selon la méthode champenoise. Assemblage 80% chardonnay 
et 20% pinot blanc. Il en résulte un vin "facile à boire" au goût de qualité.

Der Franciacorta ist ein Schaumwein, der eine doppelte Fermentierung und 
einen zweijährige Reifungsprozess nach der Champagner-Methode unterliegt. 
Assemblage von 80% Chardonnay und 20% Pinot Blanc. Ein Wein angenehm 
zum Trinken mit Qualitätsgesschmack.

VINS MOUSSEUX ET CHAMPAGNE / SEKT UND CHAMPAGNER



VINS BLANCS France

Bordeaux Fr.

F1 101 Ch. des Tourtes Prestige Blaye Blaye AOC 2014 42.00

F1 102 Ch. Respide-Médeville Graves AOC 2011 44.00

F1 103 Ch. Mathalin du Hayot Graves Supérieures AOC 2002 44.00

Bourgogne Fr.

A1 204 Rully 1er cru Grésigny Rully 1er cru AOC 2014 72.00

A1 199 Meursault Vieilles Vignes, V. Girardin Meursault AOC 2013 86.00

Sud-Ouest Fr.

F1 110 Magie d'automne, Moulin Caresse Montravel AOC 2011 36.00

F1 111 100% blanc, Moulin Caresse Montravel AOC 2013 48.00

Autres France Fr.

E1 109 Jura - Savagnin, Arbois-Pupillin Arbois AOC 2011 32.00

E1 206 Jura - Savagnin, Ch. Béthanie Arbois AOC 2011 52.00

C2 113 Côtes du Rhône Guigal Côtes du Rhône AOC 2014-15 42.00

C2 205 Chardonnay barrique, La Colombette Coteaux du Libron IGP 2012 46.00

F2 122 Vallée de la Loire - Pouilly Fumé, Seguin Pouilly Fumé AOC 2015 44.00



VINS BLANCS Suisse

Neuchâtel Fr.

F1 445 Muscat de Syvain, Perrinjaquet Neuchâtel AOC 2015 42.00

F1 446 Chardonnay barrique, Perrinjaquet Neuchâtel AOC 2014 48.00

Ticino Fr.

F1 401 Alma, Bianchi Ticino DOC 2014 44.00

F1 402 Merlot bianco, Tamborini Ticino DOC 2014 55.00

Valais Fr.

F2 403 Heïda Provins Valais AOC 2015 48.00

F1 404 Malvoisie Carmelin Valais AOC 2012 52.00

E3 437 Petite Arvine de Fully Valais AOC 2014 48.00

E3 444 Pinot Blanc de Fully, B. Dorsaz Valais AOC 2015 56.00

E3 449 Fendant, D. Magliocco Valais AOC 2015 42.00

E3 448 Johannisberg, D. Magliocco Valais AOC 2015 48.00

E3 447 Ermitage, D. Magliocco Valais AOC 2014 56.00



VINS ROSES

France Fr.

C1 207 Château de St. Eulalie Minervois AOC 2015 34.00

Italie Fr.

C1 324 Komaros Rosato delle Marche IGT 2016 38.00

C1 325 Illuminati, Campirosa Cerasuolo Abruzzo DOC 2016 38.00

Espagne Fr.

C1 598 Aylès Cariñena DDO 2010 42.00



VINS ROUGES France

Bordeaux Fr.

B1 119 Ch. Nodoz fûts Côtes de Bourg AOC 1999 88.00

A1 202 Ch. des Tourtes Côtes de Bordeaux AOC 2014 46.00

C1 120 Ch. Respide Medeville Graves AOC 2005 58.00

B1 209 Ségla, 2e vin Ch. Rauzan-Ségla Margaux AOC 2008 92.00

B1 124 Ch. Margaux 1er Grand Cru Classé Margaux AOC 1993 620.00

B2 126 Côte de Bonde Mont. St-Emilion AOC 2005 46.00

B1 127 Ch. Chasse-Spleen Moulis en Médoc AOC 1999 99.00

C1 128 Ch. Poujeaux Moulis en Médoc AOC 2006 76.00

C1 129 Ch. Poujeaux Moulis en Médoc AOC 2008 70.00

B2 145 Ch. Cap Léon Veyrin, Cru Bourgeois Listrac Médoc AOC 2005 66.00

B1 213 Ch. Haut Beyzac Cru Bourgeois Haut Médoc AOC 2014 48.00

B1 203 Ch. Cantemerle Haut Médoc AOC 2010 99.00

B2 130 Ch. Croizet-Bages gd cru cl Pauillac AOC 2002 70.00

B2 138 Ch. Gd Corbin d'Espagne 1gd cru Saint-Emilion AOC 2004 78.00

B2 210 Ch. Gd Corbin d'Espagne 1gd cru Saint-Emilion AOC 2011 88.00

B2 211 Ch. Laniote Gd. Cru classé Saint-Emilion AOC 2014 88.00

B1 137 Ch. Figeac 1er Cru classé Saint-Emilion AOC 1994 160.00

B1 208 Ch. Canon 1er Grand Cru classé Saint-Emilion AOC 2008 160.00

B1 139 Ch. Latour 1er Grand Cru classé Saint-Emilion AOC 1992 680.00

B2 141 Ch. Le Boscq cru bourgeois Saint-Estèphe AOC 1999 74.00

B1 142 Ch. Montrose 2e gd cru Saint-Estèphe AOC 1990 410.00

Sud-Ouest Fr.

D2 179 Clos de Gamot Cahors AOC 1995 55.00

D2 181 Montravel Coeur de roche Montravel AOC 2010 99.00

D2 182 Tour des Gendres Armagnac AOC 2010 42.00



Bourgogne Fr.

A2 156 Ladoix Les Madonnes, C.-Ocquidant Ladoix AOC 2011 48.00

A2 160 Saint-Romain, Germain Saint-Romain AOC 2011 52.00

Languedoc-Roussillon Fr.

D1 166 Ch. St Bénézet Cuvée Prestige Costières de Nîmes AOC 2010 32.00

E1 169 Lledoner Pelut, Pugibet Coteaux du Libron AOC 2010-11 42.00

D1 170 Ch. Ste Eulalie La Cantilène Minervois Livinière AOC 2008 46.00

D1 170 Ch. Ste Eulalie La Livinière Minervois Livinière AOC 2011 82.00

D1 171 Prieuré St-Jean de Bebian Pézenas AOC 2010 54.00

E1 175 Ch. Haut-Blanville, Nivollet Languedoc AOP 2011 45.00

A1 198 Le Clos de Serre, Les Maros, B+S Fillon Terrasses du Larzac AOC 2013 44.00

C1 201 Ch. Champ des Sœurs, Bel Amant Fitou AOP 2011 46.00

Vallée du Rhône Fr.

C2 183 Ch. La Nerthe Châteaun. du Pape AOC 2012 78.00

C3 184 Ch. du Pape Beaurenard, P. Colon Châteaun. du Pape AOC 2013 78.00

C3 185 Côtes-du-Rhône Nature, Perrin Côtes du Rhône AOC 2012 45.00

C3 187 Côtes-du-Rhône Réserve Perrin Côtes du Rhône AOC 2012-13 38.00

C3 188 Coudoulet de Beaucastel, Perrin Côtes du Rhône AOC 2012 63.00

C2 189 La Truffière, Grangeneuve Grignan-Adhémar AOP 2014 42.00

C2 190 Terre d'Epices, Grangeneuve Grignan-Adhémar AOP 2014 51.00

Autres France Fr.

E1 164 Jura - Arbois Poulsard, L. Aviet Arbois AOC 2006 40.00

F2 176 Provence - Côtes de Provence Ch. Verez Côtes de Provence AOC 2012 46.00

F2 177 Savoie - Bugey Montagneu, Y. Duport Savoie AOC 2010 42.00

F2 177 Savoie - Bugey Mondeuse, Y. Duport Savoie AOC 2010 42.00



VINS ROUGES Italie

Basilicata Fr.

E3 396 Aglianico, D'Angelo Aglianico Vulture DOC 2013-14 46.00

Piemonte Fr.

F3 394 Ruchè La Tradizione, Montalbera Ruchè Monferrato DOC 2015-16 48.00

F3 393 Barbera d'Alba, G. Negro Barbera d'Alba 2015-16 56.00

F3 395 Barolo Bricco Boschis, Cavallotto Barolo DOCG 2013 146.00

Sardegna Fr.

F3 398 Cannonau I Fiori, Pala Cannonau SardegnaDOC 2016-17 38.00

E3 397 Buio, Mesa Buio DOC 2014 42.00

Veneto Fr.

E3 320 Amarone Tedeschi Amarone DOC 2011 64.00

F3 321 Amarone Tedeschi Amarone DOC 2012 68.00

E3 599 Carodorum Issos, Toro DO 2014 52.00

A1 508 Rioja Alzate Rioja Alavesa DOC 2014 44.00

VINS ROUGES Espagne



VINS ROUGES Suisse

Neuchâtel Fr.

E2 443 Pinot Noir Ch. de Vaumarcus Neuchâtel AOC 12-13-14 44.00

E2 409 Pinot noir barrique Perrinjaquet Neuchâtel AOC 2014 50.00

Ticino Fr.

E2 412 Merlot Solivo, Tamborini Ticino DOC 11-12-13 48.00

Valais Fr.

D3 414 L'ardan assemblage, A. Bétrisey AOC Valais 2008-09 58.00

D3 422 Ardan assemblage, A. Bétrisey AOC Valais 2004 52.00

D3 416 Merlot, A. Bétrisey AOC Valais 2009-10 43.00

D3 416 Merlot, D. Magliocco AOC Valais 2013 48.00

D1 438 Merlot Quintessence, B. Dorsaz AOC Valais 2014 50.00

D3 418 Mys'terre, A. Bétrisey AOC Valais 2011 42.00

D3 420 Syrah, A. Bétrisey AOC Valais 2009-10 42.00

D3 439 Syrah de Fully, B. Dorsaz AOC Valais 2014 44.00

D3 442 Gamay de Fully, Clos Follatère, B. Dorsaz AOC Valais 2015 46.00

D2 425 Gamay, D. Magliocco AOC Valais 2015 44.00

D3 440 Cornalin de Fully (bout. 0.5L) AOC Valais 2013 34.00

D3 424 Dôle des Monts, Gillard AOC Valais 2014 48.00

D2 428 Humagne, D. Magliocco AOC Valais 2014 44.00

D3 429 Marzane Orcyre AOC Valais 2012 38.00

D3 431 Pinot noir fût, D. Magliocco AOC Valais 2014 46.00

D2 436 Syrah, D. Magliocco AOC Valais 2014 44.00



La Biodynamie est basée sur le concept qui 
consiste à considérer l’ensemble de l’exploi-
tation comme un organisme vivant, le plus 
diversifié et le plus autonome possible.

L’utilisation de préparation telle que la 
bouse de corne, en automne et au prin-
temps, rend nos sols plus vivants par le 
développement de micro-organismes et 
des vers de terre.

La Silice de corne (Quartz broyé) vaporisée 
sur les feuilles lors de la période humide aide 
la vigne à mieux résister aux attaques du 
mildiou.

Différents travaux à la vigne ou à la cave 
sont effectués en fonction de la lune et du 
positionnement des planètes, ce qui peut 
nous faire bénéficier de forces positives.

Ces points sont la principale différence 
entre une viticulture biodynamique et une 
viticulture biologique (appelé aussi « BIO »).

La Biodynamie exclut le recours aux produits 
chimiques de synthèse. A la vigne, pas d’en-
grais, pas de désherbants ni de pesticides. 
L’ensemble des travaux du sol pour diminu-
er la concurrence des mauvaises herbes est 
réalisé par des machines ou manuellement. 
Ceci implique bien plus de passage, de
temps et d’efforts pour obtenir les résultats 
attendus.

À la cave, les levures naturelles et les bacté-
ries autochtones, élèvent le vin avec, à la 
clef, une teneur en sulfite plus basse.

Ein Konzept, welches die Gesamtheit des 
Betriebes wie einen lebendigen Organismus 
betrachtet, so variiert und autonom wie nur 
möglich.

Das Benutzen von biodynamischen 
Präparaten, wie z.B. Hornmist im Frühjahr 
und im Herbst, aktiviert das Eigenleben des 
Bodens durch die Entwicklung von Mikro-
Organismen und Regenwürmern.

Hornkiesel (gemahlener Quarz), welcher 
während der feuchten Wetter-Perioden auf 
die Blätter vaporisiert wird, damit die 
Pflanzen sich besser gegen die Attacken von 
falschem Mehltau wehren können.

Viele Arbeiten im Weinkeller und in den 
Weinbergen werden unter Einbezug des 
Mondes und der Planeten durchgeführt, um 
von deren positiven Kräften zu profitieren.

Diese Punkte sind die wesentlichen, welche 
den Unterschied zwischen dem traditionellen 
Bio-Anbau (Bio) und der Biodynamie 
ausmachen.

Die Biodynamie schließt das Arbeiten mit 
chemischen Mitteln aus. Im Weinberg weder 
Düngemittel noch Herbizide oder Pestizide. 
Die Entfernung der Konkurrenz durch 
Unkräuter wird ausschließlich maschinell 
oder manuell vorgenommen. Dies bedeutet: 
in den Weinbergen viele Passagen mehr und 
somit ist viel mehr Zeit nötig, um zu dem 
erwarteten Resultat zu kommen.

Im Weinkeller werden die Weine mit ihren 
natürlichen, einheimischen Hefen und 
Bakterien ausgebaut. Ein weiteres positives 
Ergebnis ist ein geringer Schwefelgehalt.

VINS DU LAC DE NEUCHATEAL / WEINE VOM NEUENBURGER SEE
Domaine Saint-Sébaste - Kuntzer SA

La Biodynamie et le label Demeter

Die Biodynamie und das Label Demeter 


